
Menús NavidadMenús NavidadMenús NavidadMenús Navidad
EMPRESAS Y PARTICULARESEMPRESAS Y PARTICULARESEMPRESAS Y PARTICULARESEMPRESAS Y PARTICULARES

OPCIÓN 1OPCIÓN 1OPCIÓN 1OPCIÓN 1 Precio / persona: 33,90 €Precio / persona: 33,90 €Precio / persona: 33,90 €Precio / persona: 33,90 €

Canapés variados
Dátiles con bacon

Delicias de piña y jamón

PRIMER PLATOPRIMER PLATOPRIMER PLATOPRIMER PLATO

Canelones navideños 

SEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATO

Pollo con pasas y piñones

POSTREPOSTREPOSTREPOSTRE

Tarta selva negra

BODEGABODEGABODEGABODEGABODEGABODEGABODEGABODEGA

Agua mineral - Refrescos - Vino blanco y tinto
Cava y cafés

OPCIÓN Nº 2OPCIÓN Nº 2OPCIÓN Nº 2OPCIÓN Nº 2 Precio / persona: 38,90 €Precio / persona: 38,90 €Precio / persona: 38,90 €Precio / persona: 38,90 €

Canapés variados
Snacks vegetales

Guacamole con nachos

PRIMER PLATOPRIMER PLATOPRIMER PLATOPRIMER PLATO

Crema de marisco

SEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATO

Cordero de la Rioja con patatas al horno

POSTREPOSTREPOSTREPOSTRE

Puding de turrón

BODEGABODEGABODEGABODEGA

Agua mineral - Refrescos - Vino blanco y tinto
Cava y cafésCava y cafés



Menús navidadMenús navidadMenús navidadMenús navidad
EMPRESAS Y PARTICULARESEMPRESAS Y PARTICULARESEMPRESAS Y PARTICULARESEMPRESAS Y PARTICULARES

OPCIÓN Nº 3OPCIÓN Nº 3OPCIÓN Nº 3OPCIÓN Nº 3 Precio / persona: 41,90 €Precio / persona: 41,90 €Precio / persona: 41,90 €Precio / persona: 41,90 €

Canapés variados
Tartaletas de pimiento caramelizado
Mini tostadas de sobrassada y miel

PRIMER PLATOPRIMER PLATOPRIMER PLATOPRIMER PLATO

Cocktail de pinya y frutos del mar con salsa mil islas

SEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATO

Bacalao " a gomes de sa " con canónigos y reducción de módena

POSTREPOSTREPOSTREPOSTRE

Trufas de chocolate con nata

BODEGABODEGABODEGABODEGABODEGABODEGABODEGABODEGA

Agua mineral - Refrescos - Vino blanco y tinto
Cava y cafés

OPCIÓN Nº 4OPCIÓN Nº 4OPCIÓN Nº 4OPCIÓN Nº 4 Precio / persona: 47,90 €Precio / persona: 47,90 €Precio / persona: 47,90 €Precio / persona: 47,90 €

Canapés variados
Bacalao " a gomes de sa " ( cucharita degustación )

Tartaletas de pimiento caramelizado
Brochetas de queso fresco y membrillo

PRIMER PLATO PRIMER PLATO PRIMER PLATO PRIMER PLATO 

Ensalada de langostinos con vinagreta de frutos secos

SEGUNDO PLATO ( A escoger uno )SEGUNDO PLATO ( A escoger uno )SEGUNDO PLATO ( A escoger uno )SEGUNDO PLATO ( A escoger uno )

Capón rustido con salsa de trufa y guarnición

POSTRE( A escoger uno )POSTRE( A escoger uno )POSTRE( A escoger uno )POSTRE( A escoger uno )

Tiramisú

BebidasBebidasBebidasBebidas

Agua mineral - Refrescos - Vino blanco y tintoAgua mineral - Refrescos - Vino blanco y tinto
Cava y cafés



Menús navidadMenús navidadMenús navidadMenús navidad
EMPRESAS Y PARTICULARESEMPRESAS Y PARTICULARESEMPRESAS Y PARTICULARESEMPRESAS Y PARTICULARES

OPCIÓN Nº 5OPCIÓN Nº 5OPCIÓN Nº 5OPCIÓN Nº 5 Precio / persona: 51,50 €Precio / persona: 51,50 €Precio / persona: 51,50 €Precio / persona: 51,50 €

Canapés variados
Bacalao " a gomes de sa " ( cucharita degustación )

Voulavents de mousse de centollo
Brochetas de langostinos rebozados con salsa de soja

PRIMER PLATO PRIMER PLATO PRIMER PLATO PRIMER PLATO 

Ensalada tibia de queso de cabra y vinagreta de miel

SEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATOSEGUNDO PLATO

Cochinillo de Burgos confitado con guarnición

POSTREPOSTREPOSTREPOSTRE

Tarta de queso con frutos del bosque

BebidasBebidasBebidasBebidas

Agua mineral - Refrescos - Vino blanco y tinto

Cava y cafés



DETALLES DELS SERVICIO

EL SERVICIO INCLUYE:

Servicio de preparación, montaje, recogida y limpieza.

Menaje, cristaleria, vajilla Y manteleria para la mesa

Servicio de camareros  ( 2 horas )

EXTRAS:

Licores  +  3 € / persona

En caso de necesitar mesas de apoyo, sillas, fundas para sillas, etc. Se facturará

a parte según las necesidades de cada cliente.

La hora extra de camarero se cobrará a 12 € / hora por camarero.

CONDICIONES:

Al importe habrá que añadirle el 8 % de iva.

Para realizar la reserva se solicita el 20 % del importe del servicio. El resto del pago se

realizará a la finalización del evento.


